
第 1 页 / 共 2 页

广西饭店厨房通风排烟工程公司

生成日期: 2025-10-22

厨房通风设备工程实施中要注意什么？1、补充厨房空气。厨师做饭时会有很多油烟，在条件允许的情况下，需
要安装合适的二次风系统来补充厨房空气并保持凉爽。此外，还应考虑补气的方法。2、通风柜的选择。集烟罩
的形状多种多样，如简易集烟罩、锁油式集气罩及送风设备、集水罩等。各有优缺点，但都会对油烟净化系统
的正常运行产生很大影响，所以企业应根据厨房油烟净化系统来考虑和选择。3、排烟管的设计。可以说排烟管
是排烟系统的一种设备，但是有很多规格和设计要求。如果设计不合理，排气就不好，排烟系统的设计不宜过
长。此外，为防止油蒸气在内部积聚，坡度不应太高。酒店通风工程比较复杂，包括送风、排风、除尘等工程。
广西饭店厨房通风排烟工程公司

厨房通风工程应符合相关的防火安全和控制标准。厨房的排烟、排气系统宜遵循防火分区划分原则，尽量
不穿过防火墙，如需穿过墙体时，风管包减震材料并安装常开防火阀，当温度超过70℃时自动关闭，且与风机
或空调机组联锁。有条件的应选用带自动灭火装置。自然风补风时，风柜或风机前应安装新风过滤器，安装风
量调节器。进风口和出风口应安装防护网，以防异物进入，但要注意选择防护网材料和密度，不能因堵塞等原
因影响通风性能。定期清洗烟罩滤网和管路，定期清理净化器和集油盒及风柜内的油污，保证安全。厨房通风
工程应尽量选用厨房专门使用低噪音设施设备，同时，产生噪声的设备应远离环境敏感目标。如需要采用离心
风机时，因其噪音和震动较大，应安装消音器和减震器。配备风柜电机的过载保护和缺相保护系统，确保安全。
室外线管安装要规范，选用合格护线管，特别是接入油烟净化器部分，万一漏电，很容易着火。单独设立风机
房是有必要的。广西饭店厨房通风排烟工程公司酒店厨房通风工程的噪音治理方法：可在回风箱侧面开口并加
滤网增大回风面积。

酒店通风工程排烟口的设置要求：1.可以使用风柜：具有能效比高，运行平稳，噪声低抗液击能力强，适
应较大运行工况范围，可靠性高。适合用于会议室、中小型商场、超市、酒店、影剧院、车站、工厂等多种场
合。2.可以使用烟井排烟：这个适用于特殊排烟，像楼层过高，弯头过多，是采光井之外的另一类外面挂的设
施。3.可以使用排烟王：管道过长排烟困难的情况下就要用排烟王了。4.建议将排烟口设置在储烟仓内，排烟
口的设置宜使烟流方向与人员疏散方向相反，排烟口与安全出口的距离不应小1.5m。5.利用吊顶空间进行间接
排烟时，封闭式吊顶其吊平顶上设置的烟气流入口的颈部烟气速度不宜大于2.7m/s，且吊顶应采用不燃烧材料。
房间的排烟口设在格栅吊顶内时，吊顶的开孔率不应小于吊顶净面积的25%。

饭店厨房排烟通风工程这几点要注意：首先是厨房油烟净化器排烟工程中管道的水平段不宜太长。尤其安
装上油烟净化器装置风阻会加大，一般水平距离不应超过15m并且要有2%以上的坡度，水平末端设活接头，以
方便清理管道内油垢。新建厨房的油烟净化器安装尽量安装在厨房近端排烟风机的前面以减少排烟管道及风机
叶轮的油烟附着，延长管道清洗及风机的维护周期。接排风罩的支管应设风量调节阀。其次是厨房送风系统应
为直流方式，厨房的通风工程系统宜采用变速风机或关联又风机进行送排风。这样能够更直接有效的将随时产
生的大量废气排出室外。厨房通风排烟工程想要做好和组成的零件是脱离不了关系的。

厨房通风工程有很多的种类，常见的包括通风换气、通风排烟、通风降温和通风除尘等。虽然通风工程应
用在众多的领域，但是仍然主要集中在油烟重的厨房，因为油烟并不能靠自然风通风就能完全清理。厨房通风
工程的主要作用是减少厨房中的油烟，降低厨房的温度。厨房通风工程的设计需要留心这样的几点：(1)风口要
对着厨房背部吹，这样才能产生效果;(2)风量要根据实际产生的油烟进行调解，太大或者太小都没有作用;(3)
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出风口要选择双层可调风阻，使用塔型风阻的话，效果会没有双层可调风阻好。酒店厨房排烟工程要根据风机
的进出口径定制同截面的排烟管。广西饭店厨房通风排烟工程公司

厨房通风工程安装的基本要求：通风机的进风管、出风管等装置应有单独支撑，并与基础及其他建筑物连
接牢固。广西饭店厨房通风排烟工程公司

厨房通风工程排烟及送风重点功能区的选定原则：根据厨房设备的性能状况，即设备散发油烟和热量不同
情况设计配置不同的脱排烟罩，进行局部通风的设计。在同一区域，炉灶的布置在不影响操作流程的情况下，
应尽可能将油烟排放量多的重型设备放在中间。厨房排油烟、散热的重点功能间主要有烹饪间（热加工间）、
烧腊间和面点间等。排气、散热的主要区域有蒸煮间和洗碗间等。烹饪间作为商用厨房的重要部分，是进行炒、
炸、煎、烹烤等烹饪活动的主要场所，会产生大量烹调油烟，也是厨房污染物的集中产出区，室内热舒适性和
空气质量品质是较差的，污染物的排放也是较严重的。应选用油网烟罩或运水烟罩，再通过油烟净化器处理后
方可排放到大气中。广西饭店厨房通风排烟工程公司

上海希科酒店设备有限公司属于建筑、建材的高新企业，技术力量雄厚。公司致力于为客户提供安全、质
量有保证的良好产品及服务，是一家有限责任公司企业。公司拥有专业的技术团队，具有酒店厨房设备工程，
厨房通风工程，不锈钢家用橱柜，不锈钢餐具等多项业务。希科厨房设备将以真诚的服务、创新的理念、***的
产品，为彼此赢得全新的未来！


